


IHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!

Traditionelle
österreichische 
Wirtshauskultur 
wird hier zum
Leben
erweckt.
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WILD-E ZEIT BEIM MAYR
16.10 - 20.11

DAS VON UNS SERVIERTE WILD STAMMT
AUS UNSERER REGION.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.    by GasthofMayrIHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!
*vegetarisch     **vegan

Wildschwein Grammelknödel
auf Apfelrotkraut serviert

Superfood Salat
Blattsalatmix, Parmesan & Kirschtomaten, fein garniert mit
Zwetschken Chutney, dazu karamellisierte Fetawürfel & Nüsse

Wildpüreesuppe
mit Sauerrahm, Cognac, Champignons und Croutons

Cremesuppe vom Muskat Kürbis
mit Croutons, Kürbiskernöl und Sahnehaube

Kräftige Rindsuppe
mit hausgemachtem Frittaten

Vorspeisen

Suppen

€ 11,2

€ 10,9

€ 3,7
€ 5,5
€ 5,9

€ 5,0

€ 4,9

€ 4,5

Portion

Portion

0,33L
1 Fl.

1 Glas

Portion

Portion

Portion

Mayr Bier  |  Märzen
Mayr’s Piccolo  |  Prosecco
Mayr’s Herbst Cocktail  |  Campari, Orangen, Grapefruit

Aperitif Empfehlung



WILD-E ZEIT BEIM MAYR
16.10 - 20.11

DAS VON UNS SERVIERTE WILD STAMMT
AUS UNSERER REGION.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.    by GasthofMayrIHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!
*vegetarisch     **vegan

Rehbraten
serviert in feiner Pfi ff erling Sauce, dazu Knödel, Kroketten,
Preiselbeerfrucht und Rotkraut

Saftigen Hirschbraten
in Orangen-Rotweinsauce, dazu Knödel, Kroketten,
Preiselbeerfrucht und Rotkraut

Knusprige Ente
angerichtet mit Serviettenknödel, feinem Saftl und Rotkraut

Gamsbraten nach Jäger Art
dazu reichen wir Serviettenknödel, Kroketten,
Preiselbeerfrucht und Rotkraut

Fasan gebraten
serviert in Cognac-Weichselsauce, dazu reichen wir Kroketten,
Preiselbeerfrucht und Rotkraut

Wildschweinbraten in Wacholdersauce
dazu Serviettenknödel, Kroketten, Preiselbeerfrucht und Weißkraut

Wildragout in sämiger Wildsauce
dazu Kräuterspätzle, Obershaube, Preiselbeeren und Blaukraut

€ 23,9

€ 22,9

€ 19,9

€ 27,9

€ 22,9

€ 21,9

€ 18,9

Hauptspeisen
Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion
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... dazu vielleicht

ein wohlschmeckendes

          Glas Rotwein?



WILD-E ZEIT BEIM MAYR
16.10 - 20.11

DAS VON UNS SERVIERTE WILD STAMMT
AUS UNSERER REGION.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.    by GasthofMayrIHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!
*vegetarisch     **vegan

Wiener Schnitzel Pute oder Schwein
dazu servieren wir Pommes Frites und bunten Salat 

Herbst Cordon Bleu von der Pute
gefüllt mit Speck und Bergkäse im Kürbiskernmantel, dazu Pommes 
Frites, Preiselbeeren und bunten Salat

Rindsroulade
gefüllt mit Karotten Julienne und Speck, angerichtet auf deftiger
Sauce, dazu hausgemachte Kräuterspätzle und bunten Salat

Filetspieß
Schweinsmedaillons, Zwiebel, Paprika und Speck am Spieß,
dazu servieren wir Pommes Frites, frisches Gemüse und bunten Salat

Vegetarisches Kürbisschnitzel
panierter Kürbis, serviert mit Kartoff el, Sauerrahm-Dip und
buntem Salat

Nicht wild auf Wild
€ 15,7

€ 18,1

€ 19,9

€ 19,5

€ 15,0

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion



WILD-E ZEIT BEIM MAYR
16.10 - 20.11

DAS VON UNS SERVIERTE WILD STAMMT
AUS UNSERER REGION.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.    by GasthofMayrIHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!
*vegetarisch     **vegan

Somlauer Nockerl
helle und dunkle Biskuitmasse gefüllt mit Puddingcreme und Nüssen, 
garniert mit Obershaube, warmer Schokosauce und Rumrosinen

Schokospitz
gefüllt mit Joghurt-Mandarineneis, fein garniert mit Obershaube

Hausgemachter Milchrahmstrudel
auf lauwarmen Beeren, dazu Obershaube

Süßes Finale
€ 7,9

€ 7,2

€ 7,5

€ 3,8

€ 3,8
€ 3,8
€ 3,8
€ 3,8
€ 3,8

2cL

2cL
2cL 
2cL
2cL
2cL

EIN VERDAUUNGSSCHNÄPSCHEN NACH DEM ESSEN 
HALTEN WIR FÜR ANGEMESSEN ;-)

Seit 2020 produzieren wir in unserem neuen Keller
neben hauseigenem Bier auch Liköre –
hergestellt werden diese von unserem Braumeister
Nikolaus Holler und Fredy Bischof

Liköre aus dem Hause Mayr

unsere Empfehlung!!!

4 Kanter
Rum, Himbeeren, Getreidebrand und Rotwein

Williamsbirne
Marille
Obstler
Zwetschke
Nuss

Portion

Portion

Portion



IHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!

Viele tolle Events und Veranstaltungen erwarten Euch auch
2023 wieder bei uns im Haus!

• Mayr’s Sonntagsbrunch
15.01. + 22.01. + 29.01 + 05.02.

• Valentinstags Dinner beim Mayr 14.02.
(5 Gänge Menü)

• Fischwochen beim Mayr
19. - 26.02.

• Faschings Samstag Party mit Band
18.02.

• Faschings Dienstag Party mit DJ
21.02.

• Knödelwochen beim Mayr
03. - 05.03. + 10. - 12.03. + 17.-19.03.

Veranstaltungen 2023

IHR PROFI WENNS UMS FEIERN GEHT!
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